


DIMENSIONE UNICA
Infinitamente unica:



iba crea le giuste connessioni

Associazioni

Visitatori

Giornalisti Blogger/Influencer

Espositori

Partner di cooperazione



iba 2023 – stato attuale

1
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 Espositori:
• 870 espositori
• tedeschi: 26% 
• internazionali: 74%

 Area espositiva:
• oltre il 95% dell'area espositiva è 

prenotato
• tedeschi: 35%
• internazionali : 65%



iba 2023 – elenco completo degli espositori
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2009 2015 2018

57% 66% 69%
74%

iba diventa sempre più 
internazionale

2012

59%

. . .

Espositori: Popolarità e importanza nel mondo

2023



Chiarezza, focalizzazione, panoramica: la nuova disposizione dei 
padiglioni a iba 2023



I pilastri di iba

IMPARA

INTRATTIENI

SCOPRI

INTERAGISCI



NOVITÀ:
STRUTTURATA PER IL 
VOSTRO SUCCESSO.



iba.TOPICS: Diversità affascinante come specchio del settore

Tecnologia di 
confezionamento

Ottimizzazione di processo

Materie prime e 
ingredienti

Prodotti surgelati 
e pronti

Pulizia e igiene

Vendite e 
negozi

Tecnologie e impianti 
di produzione

Energia, ventilazione e 
condizionamento

Logistica Analisi

Servizi IT, informatica



NOVITÀ: iba arricchisce iba.TOPICS con aree tematiche

1

2

Tendenze 
nell'alimentazione

Panificazione 
artigianale

Salute Sostenibilità

Digitalizzazione Soluzioni 
chiavi in mano

Gestione 
della qualità



Big & Great: Non esiste un altro evento in cui un numero così elevato di espositori mostra le proprie 
machine in azione

SCOPRI: Innovazione a portata di mano: 
spettacolari dimostrazioni dal vivo



iba.TOPICS - Gamma di prodotti degli espositori
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Analisi

Energia, ventilazione e condizionamento dell'aria

Vendite e negozi

Prodotti surgelati e pronti

Logistica

Servizi

Pulizia e igiene

Informatica

Tecnologia di confezionamento

Materie prime e ingredienti

Ottimizzazione di processo

Tecnologia e impianti di produzione



iba.TOPICS - Aree di interesse degli espositori

11%

16%

24%

33%

36%

38%

47%

Salute

Gestione qualità

Sostenibilità

Tendenze di alimentazione

Soluzioni chiavi in mano

Digitalizzazione

Panificazione artigianale



PUNTO D'INCONTRO PER

RIUNIRE TUTTI COLORO 
CHE SONO DESTINATI A 
INCONTRARSI

TUTTI GLI ESPERTI DEL SETTORE:



iba 2023 – In evidenza

 iba.SPEAKERS AREA
 iba.START UP AREA
 iba.ACADEMY
 iba.BAKERY TOURS
 iba.FORUM
 iba.UIBC CUP
 iba.OKTOBERFEST TENT



Area di informazione e networking

 Formati: presentazioni, tavole rotonde, nazionali e 
internazionali, dedicate ai temi principali

 Relatori: esperti, associazioni, espositori
 Contenuti focalizzati su iba.TOPICS
 Area che favorisce il networking e 

l'intrattenimento
 Per maggiori informazioni: 
 www.iba.de/en/aussteller/iba-speakers-area

iba.SPEAKERS AREA



iba.START UP AREA

Innovazione ed esperienza

 Startup nazionali e internazionali del settore alimentare
 Due diverse formule di partecipazione
 Contributo economico per startup tedesche stanziato dal 

Ministero per gli Affari Economici e la Tutela del Clima 
(BMWK)

 Presentazioni di aziende e di esperti e networking
 Contenuti e design in collaborazione con Puratos

Per maggiori informazioni:
www.iba.de/en/aussteller/iba-start-up-area

https://www.iba.de/en/aussteller/iba-start-up-area


A iba.ACADEMY imparerete a preparare i 
tradizionale "Brezel" e "Stollen Nuggets" 
tedeschi e riceverete un diploma alla fine del 
corso!

I seminari si svolgono in inglese, due volte al 
giorno, mattina e pomeriggio.

Per maggiori informazioni: 
www.iba.de/en/messe/seminars-and-bakery-
tours

iba.ACADEMY

http://www.iba.de/en/messe/seminars-and-bakery-tours
http://www.iba.de/en/messe/seminars-and-bakery-tours


iba.BAKERY TOURS

Per contatti e maggiori informazioni:  
www.iba.de/seminars-and-bakery-tours

 Viaggi alla scoperta dei panifici 
tedeschi

 Organizzazione: 
Landesinnungsverband für das
bayerische Bäckerhandwerk
(associazione dei panificatori 
bavaresi)

 Visite a panifici di Monaco di Baviera 
e dintorni



iba.FORUM

 In evidenza
 Premio "Bundesehrenpreis des Deutschen

Bäckerhandwerks 2023" in collaborazione con il 
Deutsches Brotinstitut (Istituto Tedesco del Pane)

 Cerimonie di premiazione
 Panificatore dell'Anno

 Premio Noce d'Oro

 Campionato Tedesco dei Mastri Panificatori

 iba.UIBC CUP dei Panificatori 2023

 iba.UIBC CUP dei Pasticceri 2023



iba.UIBC CUP

Eccezionali per qualità e competenza

 “Crème de la Crème” dei mastri 
panificatori

 Esposizione di livello e fama 
internazionale

CUP 2021



iba.OKTOBERFEST TENT



Tortilla Industry Association Europe Conference

In collaborazione con iba, presso il Centro 
Fieristico di Monaco di Baviera il 24-25 ottobre.
 2 giornate di sessioni formative
 Eventi di networking
 Partecipanti da 18 Paesi

Informazioni su Tortilla Industry Association
 Segmento della panificazione in più rapida 

crescita
 $20 miliardi a livello mondiale



iba.UNIVERSE

Novità: 

 Presentazione di contenuti a valore aggiunto
• Gli espositori si presentano con contenuti specifici che vanno oltre il semplice elenco merceologico dei loro prodotti o un generico profilo 

aziendale

 Classificazione dei contenuti per aree tematiche
• Offerta degli espositori  Interessi dei visitatori

 I contenuti vengono proposti in base agli interessi segnalati dai visitatori

 Classificazione dei contenuti in base agli interessi dichiarati nel profilo e alla rilevanza per il destinatario

Aree tematiche Classificazione in base a profilo e rilevanza Contenuti



Vi aspettiamo a iba 2023!
Tutti i punti di forza di iba, confezionati e 
concentrati in cinque giorni: 

Il principale salone internazionale di panificazione 
e pasticceria è sinonimo di forza innovativa, 
varietà dell'offerta di prodotti, qualità, rilevanza 
sui  mercati internazionali, nuovi contatti e 
trasferimento di conoscenze.

22-26
ottobre
2023



 Prima, durante e dopo iba

 Comunicazione trasversale e multicanale (cartacea, 
online, social media) 

 Interviste, 3 informazioni su, 3 domande a

 Inserimento in calendario eventi/notizie

 Cambi merce con media partner

 Stand della stampa specializzata nella iba.Media Area

Opportunità di collaborazione



Referente per iba universe:
Direttrice del salone
Susann Seidemann
seidemann@ghm.de
linkedin.com/in/susann-Seidemann

Relazioni con la stampa e PR
Julia Scharfenberger
scharfenberger@ghm.de
• LinkedIn

DOMANDE, RICHIESTE, DETTAGLI?
Siamo a vostra disposizione!

mailto:seidemann@ghm.de
mailto:scharfenberger@ghm.de
https://www.linkedin.com/in/julia-scharfenberger-b96925178/


Organizzatore

Partner di settore
Zentralverband des 
Deutschen Bäckerhandwerks e. V.
www.baeckerhandwerk.de

Internationale Union 
der Bäcker und Konditoren
www.worldbakersconfectioners.org

Deutscher Konditorenbund
www.konditoren.de

Verband Deutscher
Großbäckereien e. V.
www.grossbaecker.de

Proprietario
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